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外燴報價單
餐會日期：中華民國100年08月06日（星期六）
餐會桌數：25桌（暫定）。
餐會場地：建國中學資源大樓5樓
餐會費用：*中式桌菜，每桌費用NT$6,000元(含發票稅)每桌10人（菜單如附件）
1. 提供每桌桌號卡及菜卡。
2. 提供统一飲料,礦泉水,柳橙汁,純喫茶每桌共6瓶。
3. 主辦單位應負責提供餐會場地設備,提供水,電設施及廚區棚架、送菜走道地毯以便
　 奇真準備膳食。
*棚架費用：NT$5,250元(含發票稅)
*現場擺設：4.5呎桌面、桌布、轉檯、靠背椅、椅套、瓷器餐具（碗、骨盤、湯匙）果汁杯、濕紙巾、醬油小碟、辣椒醬油小碟、不織布口布紙、象牙筷、紙巾、牙籤
*客戶應於餐會七日以前向奇真美食會館確定桌數，如客戶無另行確定時即視為以25桌
（每桌10人）為確定之桌數。
*宴席完畢會場清潔, 廚房烹調區地面不可留下油漬,垃圾及廚餘均需負責清運整理。
付款方式：簽約訂金支付30%，尾款於餐會結束開立發票確認無誤後，於100年08月13日前請 
以即期現金匯款。請入
1. 匯款戶名：奇真食品股份有限公司內湖分公司
2. 匯款銀行：玉山銀行內湖分行
3. 匯款帳號：0462-940-022989

奇真食品股份有限公司內湖分公司
代表人：蘇國棟 

電話：02-2796-8388 ext 104

傳真：02-2796-8399

行動：0936-265-983

地址：台北市內湖區民善街88號5F
MENU
	菜       名
	內容

	祥龍獻瑞鴛鴦拼
	1.龍蝦1尾    2.滷豬建    3.海蜇頭

	寒天蔬果燻鮭魚
	1.煙燻鮭魚捲*10　 2.寒天絲110g
3.西生菜、牛蕃茄、火龍果、紫高麗、小黃瓜、鳳梨角、葡  萄乾、紅甜椒、玉米粒、青花菜、 (和風汁)=730g

	乾隆八珍佛跳牆
	魚皮、蹄筋、脆筍、豬腳、冬菇、鴿蛋、芋頭、豬肚、排骨、栗子(跳牆高湯汁)=1200g

	陶板鹽焗鮮活蝦
	活蝦520g、薑片、八角、粗鹽

	竹香鳳凰珍珠糕
	麻香雞肉、蓮子、香菇、米糕飯、桂竹葉＝1個60g

	芽白腐乳烤佛手
	腐乳佛手10段、娃娃菜心、蒜苗絲

	陶板桂花野蘭心
	梨山野蘭心600g、櫻花蝦10g、蛤蜊150g、鮮菇120g、蛋鬆

	明爐豆酥海上鮮
	泉水鱸魚1隻、洋蔥絲底、蔥花、豆酥、竹葉兩張

	麻香銀絲松阪肉
	松阪肉200g、高麗菜250g、秀珍菇150g、麵線結*10卷
(麻油、老薑、米酒、高湯、枸杞汁)

	一品雙冬魚首鍋
	石斑魚首、火腿片、筍片、花菇片、青江菜心、

	精緻美味細花點
	雙色麻糬*10

	五福臨門仙果盤
	季節五色鮮水果1000g
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